Afhaalmenu Kerstmis 2026

Krab
Buche van rundscarpaccio gevuld met Noordzee krab,
gepickelde butternut pompoen en radijs, creme cru met avrugacaviaar

Tongschar
Tongscharfilet met fijne groentjes, ricottatortellini,
jus bouillabaisse met gambero rosso

Hertenkalf
Hertenkalf met poivradesaus en duo van selders, gekarameliseerd witloof met
sinaasappel en speculaas, aardappelquiche met gerookt Elzasser spek en appel

Semifreddo
Semifreddo van witte chocolade en meringue, mango en passievrucht,
Bretoens zanddeeg

80 €pp
Bestellen kan tot vrijdag 18 december per e-mail of telefonisch
Af te halen op 24 december tussen 13 en 15 uur,
op 25 december tussen 11 en 12 uur
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Afhaalmenu Oudjaar 2026

Rund
Tataki van Charolais rund, zuurzoete broccoli, caesar dressing
en bikini toast met gerookte mozzarella en truffel

Kreeft
Pommes moscovite met Canadese kreeft, prei en avrugacaviaar

Fazant
Borstvlees van fazant met pancetta en witloof, fine champagnesaus,
stoempje van savooikool, vol-au-vent van de fazantenbilletjes

Chocolade
Choctherapie "Happy New Year"

80 €pp
Bestellen kan tot vrijdag 25 december per e-mail of telefonisch
Af te halen op 31 december tussen 13 en 15 uur
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